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ANEXO III DO TERMO DE REFERENCIA

DESCRICAO DOS ALIMENTOS

PADRAO DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS — ESPECIFICACAO TECNICA
1. ALIMENTOS IN NATURA

1.1. VERDURAS: AGRIAO, ALFACE, BROCOLIS, CHEIRO VERDE, COENTRO,
COUVE FLOR, COUVE, HORTELA E REPOLHO.

As verduras devem proceder de espécies genuinas e sds e satisfazer as seguintes condigdes
minimas:

a) Serem frescas e sas, estarem inteiras, limpas e livres de umidade externa anormal, odor e
sabor estranhos;

b) Terem atingido o grau de evolug¢do completa do tamanho, para fins comerciais. Talos de no
minimo de 15 cm, sem flores, novas com folhas selecionadas;

c) Terem atingidos o grau de maturagdo, aroma e cor propria de espécie que lhes permita
suportar a manipulagdo, o transporte e a conservacao em condi¢des adequadas para o consumo no
prazo a ser definido pela CONTRATANTE;

d) Serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer
lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia. As folhas /
inflorescéncias deverao se apresentar intactas e firmes;

e) Estarem isentas de substancias terrosas, folhas externas sujas de terra e da maior parte
possivel de terra aderente, parasitos, larvas e outros animais e enfermidades.

f) Os géneros devem ser ofertados conforme a sazonalidade e podem ser substituidos por
géneros do mesmo grupo, por motivo de forga maior.

OBS: Nao serdo tolerados defeitos graves (podridao, dano profundo, passadas) que representem
quantidade superior a 2,0% (pois por cento) de peso total do produto entregue. Serdo tolerados
pequenos e ligeiros defeitos ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que ndo representam
quantidade superior a 5% (cinco por cento) do peso total do produto entregue. Defeitos graves nao
serdo tolerados.

1.2. LEGUMES E TUBERCULOS: ABOBORA PAULISTA, ABOBRINHA ITALIANA,
AIPIM, BATATA DOCE, BATATA COMUM, CENOURA, INHAME, MILHOR VERDE
ESPIGA, PEPINO, QUIABO, TOMATE E VAGEM.

As verduras devem proceder de espécies genuinas e sds e satisfazer as seguintes condigdes
minimas:
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a) Serem frescas e sds, estarem inteiras, limpas e livres de umidade externa anormal, odor e
sabor estranho;

b) Terem atingidos o grau de evolugdo completa do tamanho, para fins comerciais;

c) Terem atingido o grau de maturacdo, aroma e cor propria da espécie que lhes permita
suportar a manipulagdo, o transporte e a conservacao em condi¢des adequadas para o consumo no
prazo a ser definido pela CONTRATANTE;

d) Nao estarem golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem mecanica ou bioldgica,
acima de 5% e que afetem sua aparéncia. A polpa e o pedunculo, quando houver, deverdo se
apresentar intactos e firmes;

e) Estarem isentas de substancias terrosas, folhas externas sujas de terra e da maior parte
possivel de terra aderente, parasitos, larvas e outros animais e enfermidades.

f) Os géneros devem ser ofertados conforme a sazonalidade e podem ser substituidos por
géneros do mesmo grupo, mediante a necessidade.

OBS: Nao serdo tolerados defeitos graves (podriddo, dano profundo, passadas) que representem
quantidade superior a 2,0% (pois por cento) de peso total do produto entregue. Serdo tolerados
pequenos e ligeiros defeitos ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que ndo representam
quantidade superior a 5% (cinco por cento) do peso total do produto entregue. Defeitos graves nao
serdo tolerados.

1.3. FRUTAS: ABACATE, AMEIXA, BANANA PRATA, LARANJA LIMA E PERA,
LIMAO, MACA, MAMAO, MANGA, MELANCIA E MELAO.

As frutas devem proceder de espécies genuinas e sas e satisfazer as seguintes condi¢gdes minimas:

a) Serem frescas e sas, estarem inteiras, limpas e livres de umidade externa anormal, odor e
sabor estranhos;

b) Terem o grau de maturacao de 60 a 90% conforme a data de consumo, de acordo o cardapio
da unidade escolar;

c) Terem atingido o grau de evolucao completa do tamanho, para fins comerciais;

d) Terem atingidos o grau de maturag¢do, aroma e cor propria de espécie que lhes permita
suportar a manipulacdo, o transporte € a conservacao em condi¢des adequadas para o consumo no
prazo a ser definido pela CONTRATANTE;

e) Serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer
lesdes de origem fisica, mecénica ou bioldgica que afetem sua aparéncia. As folhas /
inflorescéncias deverao se apresentar intactas e firmes;

f) Estarem isentas de substancias terrosas, folhas externas sujas de terra e da maior parte
possivel de terra aderente, parasitos, larvas e outros animais e enfermidades.
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g) Os géneros devem ser ofertados conforme a sazonalidade ¢ podem ser substituidos por

géneros do mesmo grupo, mediante a necessidade.

OBS: Nao serdo tolerados defeitos graves (podriddao, dano profundo, passadas) que representem
quantidade superior a 2,0% (pois por cento) de peso total do produto entregue. Serdo tolerados
pequenos e ligeiros defeitos ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que ndo representam
quantidade superior a 5% (cinco por cento) do peso total do produto entregue. Defeitos graves ndo
serdo tolerados.

1.4. ALHO

Serem frescos e sdos, entrarem inteiros limpos e livres de umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos e satisfazer as seguintes condi¢cdes minimas:

a) Terem atingidos o grau de evolu¢do completa do tamanho, para fins comerciais;

b) Terem atingido o grau de maturacdo, aroma e cor proprios da espécie que lhes permita
suportar a manipulagdo, o transporte e a conserva¢ao em condigdes adequadas para o consumo no
prazo a ser definido pela CONTRATANTE;

c) Serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer
lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia. Estarem isentas de
substancias terrosas, parasitos, larvas e outros animais ¢ enfermidades.

OBS: Altera¢des que comprometem a qualidade do bulbo, tais como: chochamento parcial, bulbo
chocho, brotado, mofado, bulbo aberto e dano por praga e/ou doenga. Quando existirem, a
somatoria desses defeitos ndo devera exceder a 2% (dois por cento) do peso do produto em cada
embalagem. Defeitos leves (perfilhado, dano mecanico, disco estourado ou bulbo com tlnica)
quando existirem, ndo deverd exceder a 5% (cinco por cento) do peso total de cada caixa. Sera
tolerada uma mistura de bulbos pertencentes as classes mediante superior € ou inferior ao
especificado, desde que o total fora do especificado ndo ultrapasse a 5% (dez por cento) da
quantidade total entregue. Embalagem com no méaximo 1kg.

1.5. CEBOLA

Serem frescos e sdos, entrarem inteiros limpos e livres de umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos e satisfazer as seguintes condigdes minimas:

a) Terem atingido o grau de evolucao completa do tamanho, para fins comerciais;

b) Terem atingido o grau de maturacdo, aroma e cor propria da espécie que lhes permita
suporta a manipula¢do, o transporte e a conservacao em condi¢cdes adequadas para o consumo no
prazo a ser definido pela CONTRATANTE;

c) Serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer
lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia. Estarem isentas de
substancias terrosas, folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel de terra aderente,
parasitos, larvas e outros animais e enfermidades.
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OBS: Defeitos leves (descoloragdo, falta de turgescéncia, deformado, peliculas em mais de 30%
da sua superficie, dano mecanico) quando existirem, ndo devera exceder a 5% (cinco por cento)
do peso total de cada embalagem. Os defeitos leves que excederam o limite acima estabelecido
serdo considerados defeitos graves e, portanto ndo serao tolerados. Embalados em sacos ou sacolas
de polietileno, transparente, atoxicos, resistentes com quantidade de 1kg.

2. ALIMENTOS CARNEOS
2.1. CARNE BOVINA PATINHO E CARNE BOVINA PATINHO MOIDO.

A carne bovina deve ser proveniente de machos de espécie bovina, sadios, abatidos sob inspe¢ao
veterindria, manipulada sob rigidas condi¢des de higiene, procedente de quarto traseiro, em pega,
congelada, aparada e apresentada nos cortes citados acima, com no maximo 5% de gordura 3% de
aponeurose, isenta de cartilagem e osso. Deve satisfazer as seguintes condi¢gdes minimas:

a) Apresentar-se ndo amolecida e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor proprio, sem manchas
esverdeadas, livre de parasitas, sujidades ou substancias contaminantes.

b) Estar de acordo com a legislagdo sanitaria e Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento - MAPA, contendo na embalagem o SIF e estar de acordo com a legislagao vigente.

c) Sofrer processo de congelamento rdpido em temperatura de -40 grau C, embalada a vacuo,
atoxica, transparente, resistente e termossoldada.

2.2. PEITO DE FRANGO

A carne de frango deve ser proveniente de aves sadias, abatidas sob inspecdo veterinaria,
manipulada sob rigidas condi¢des de higiene, ter tamanho uniforme e sem excesso de pele. Na
alimentacdo e producdo de aves, ndo ¢ permitida a administracdo de substancias que tenham a
finalidade de estimular seu crescimento e eficiéncia alimentar. A carne de frango deve ser
congelada de forma a garantir na temperatura de -12 grau C ou inferior no centro da carne do
frango, cor amarelo rosada, limpo. Deve satisfazer as seguintes condigdes minimas:

a) Apresentar-se ndo amolecida e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor proprio, sem manchas
esverdeadas, livre de parasitas, sujidades ou substancias contaminantes.

b) Estar de acordo com a legislacdo sanitdria e Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento - MAPA, contendo na embalagem o SIF e estar de acordo com a legislagdo vigente.

c) Sofrer processo de congelamento rapido em temperatura de -40 grau C, embalada a vécuo,
atoxica, transparente, resistente e termossoldada.

2.3. FILE DE PEIXE LINGUADO

A carne de peixe deve ser proveniente de peixes sadios, manipulado sob rigidas condi¢des de
higiene, ter tamanho uniforme, adequada aparéncia dos olhos, pele e branquias, juntamente com o
odor e textura. A carne de peixe deve ser congelada de forma a garantir na temperatura de -12 grau
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C ou inferior no centro da carne de peixe, cor caracteristica e limpo. Deve satisfazer as seguintes
condi¢des minimas:

a) Apresentar-se ndo amolecida e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor proprio, sem manchas
esverdeadas, livre de parasitas, sujidades ou substancias contaminantes.

b) Estar livre de contaminantes fisicos, quimicos e bioldgicos.

c) Estar de acordo com a legislagdo sanitaria e Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento - MAPA, contendo na embalagem o SIF e estar de acordo com a legislagdo vigente.

d) Sofrer processo de congelamento rapido em temperatura de -40 grau C, embalada a vacuo,
atoxica, transparente, resistente ¢ termossoldada.

e) O tipo do género pode ser substituido por outros, como: tilapia, dourado, merluza, cacdo e
outros (sem espinha), mediante a necessidade de ndo adequacdo do produto aos alunos e
determinagdo da Secretarias Municipais de Educagao.

3. ALIMENTOS PARA DIETAS ESPECIAIS

3.1. ALIMENTO INTEGRAL: deve conter em sua composi¢do ingrediente integral, conforme
definicdo em legislacdo vigente: cariopses intactas de alpiste, amaranto, arroz, arroz selvagem,
aveia, centeio, cevada, fonio, lagrimas-de-Jo, milheto, milho, paingo, quinoa, sorgo, teff, trigo,
trigo sarraceno e triticale, ou qualquer derivado quebrado, trincado, flocado, moido, triturado ou
submetido a outros processos tecnologicos considerados seguros para producdo de alimentos,
cujos componentes anatomicos - endosperma amilaceo, farelo e gérmen - estdo presentes na
proporcao tipica que ocorre na cariopse intacta.

3.2. O produto deve conter no minimo 60% de ingredientes integrais, considerando a quantidade
total do alimento e ndo conter ingrediente refinado. Embalagem de mercado, armazenamento e
transporte que preserve a integridade e a qualidade do produto. Tais como:

a) Biscoito e/ou torrada Integral — salgados e doces;

b) Pao Integral;

c) Macarrao Integral;

d) Farinaceo integral;

e) Arroz integral;

f) Outros géneros com tais caracteristicas para compor o cardapio.

3.3. ALIMENTO SEM GLUTEN: deve ser isento de glaten. Ndo pode conter trigo, aveia,
centeio, cevada e malte. Deve ser isento de gordura trans. Pode ser elaborado com polvilho e/ou
fécula batata e/ou creme de arroz e/ou fuba e/ou outros ingredientes isentos de gluten. Aveia e seus
derivados s6 podem ser usados se ndo conter gliten por contaminacdo cruzada. Embalagem de

’*»

C 9 DANORTE /.

Moryesea o\ﬂ*



unic My,

CHDANORTE |

*\‘\39 Co

CONSORCIO INTERMUNICIPAL MULTIFINALITARIO PARA O
DESENVOLVIMENTO AMBIENTAL SUSTENTAVEL DO NORTE DE MINAS l?u,,ms\a“

mercado, armazenamento e transporte que preserve a integridade e a qualidade do produto. Tais
como:

a) Biscoito e/ou torrada sem gluten — salgados e doces;

b) Pao sem gluten;

c) Macarrdo sem gluten;

d) Chocolate em pd sem extrato de malte;

e) logurte sem extrato de malte;

f) Outros géneros para compor o cardapio;

g) Outros géneros com tais caracteristicas para compor o cardapio.

3.4. ALIMENTOS SEM ADICAO DE ACUCAR (SACAROSE), ACUCAR INVERTIDO,
MEL, MELACO, XAROPE DE GLICOSE, XAROPE DE MILHO OU DEXTROSE: para
alimentagdo dos portadores de diabetes mellitus, obesidade, hipercolesterolemia, hipertensao,
sindrome metabolica e/ou outras necessidades de saude.

a) Chocolate em po: composicdo: 100% cacau em po soluvel (lecitinado), extrato de malte
e/ou malte e/ou maltodextrina, edulcorantes naturais e/ou artificiais e outras substancias permitidas
pela legislacdo. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizacdo e estar de
acordo com a legislagdo vigente.

b) Adocante dietético: composi¢do: edulcorantes artificiais (aspartame, ciclamato, sacarina,
sacarose) isolados e/o em combinagdo. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de
fiscalizacdo e estar de acordo com a legislagdo vigente.

c) logurte de polpa de morango diet indicadas para diabéticos: composi¢ao: iogurte com polpa
de morango adocado com edulcorantes em substituicdo ao agucar (sacarose), mel melago, xarope
de glicose. Deve apresentar-se na forma liquida. Pode ser da linha light desde que atendam a
composicao especificada. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagdo
e estar de acordo com a legislacao vigente.

d) Outros géneros com tais caracteristicas para compor o cardapio.

3.5. ALIMENTO COM BAIXO TEOR DE GORDURA: para alimenta¢dao dos portadores de
hipercolesterolemia, diabetes mellitus, obesidade, hipertensao, sindrome metabdlica e/ou outras
necessidades de saude. Tais como:

a) Leite desnatado;

b) Margarina com 10 a 20% de teor de lipidio;

c) Queijo ricota;

Moryesea o\ﬂ*
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d) Iogurte desnatado (sabores: morango e natural);
e) Requeijao com 10 a 20% de teor de lipidio;
f) Outros géneros com tais caracteristicas para compor o cardapio.

3.6. ALIMENTOS ISENTOS DE LEITE, LACTOSE, SORO DE LEITE E DERIVADOS
LACTEOS: para alimentacdo dos intolerantes a lactose e para a alimentacdo dos portadores de
alergia a proteina do leite de vaca. Composi¢ao obrigatoria: isentos de leite e/ou lactose e/ou soro
de leite e derivados de leite e/ou lactose, isentos de gordura trans. Também deve ser permitido:

a) Alimento com proteina isolada de soja;

b) Pao, biscoito (salgado e doce) e/ou torrada a base de soja;
c) Iogurte de soja (sabores: morango e natural);

d) Requeijao a base de vegetais;

3.7. OUTROS ALIMENTOS PARA DIETAS ESPECIAIS, NAO CITADOS ACIMA,
CONFORME LAUDO MEDICO.

3.7.1 - Os produtos devem ser entregues nas embalagem de mercado, preservando a integridade e
a qualidade do produto.

3.7.2 - Os alimentos fornecidos pela CONTRATADA, devem ter sua qualidade de acordo com o
padrao constante deste instrumento e legislagdo vigente no pais sobre o assunto (inclusive quanto
a embalagem, rotulagem, peso liquido e registro), tais como:

a) Legislacdo da Agencia nacional de Vigilancia sanitdria do Ministério da saide (ANVISA;
MS): https://www.gov.br/pt-br/orgaos/agencia-nacional-de-vigilancia-sanitaria

b) Legislagao do Ministério da Agricultura (MA):
https://sistemasweb.agricultura.gov.br//sislegis/loginAction.do?method=exibirTela

c) Normas pertinentes do INMETRO: https://www.gov.br/inmetro/pt-br

d) Cdodigo de Produgdao e Defesa do Consumidor (Lei Federal n°® 8079 de 11/09/90):
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/18078compilado.htm

e) Outras normas e dispositivos legais pertinentes inclusive referentes a embalagem e
rotulagem de alimentos embalados.

f) Lei 15.226/2025, altera a Lei n° 11.947, de 16 de junho de 2009, para dispor sobre o prazo
de validade dos géneros alimenticios adquiridos no &mbito do Programa Nacional de Alimentagao
Escolar (PNAE) e para estabelecer em 45% o percentual minimo para aquisicdo de géneros
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alimenticios diretamente da agricultura familiar e do empreendedor familiar rural no ambito desse
programa.

g) Resolucdo CD/FNDE 03/2025, altera a Resolu¢do CD/FNDE n° 6, de 8 de maio de 2020,
que dispoe sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educagao basica no ambito
do Programa Nacional de Alimentac¢ao Escolar - PNAE.

3.7.3 - Serem elaborados com matéria prima que satisfaga as exigéncias para o consumo humano
e o atendimento ao Regulamento Técnico sobre as condi¢des Higiénico-Sanitarias.

3.7.4 - Ter cumprido, pelo seu fabricante, a legislacdo de boas praticas de fabricacdo para
Estabelecimento Elaboradores/ Industrializadores de alimentos.

3.7.5 - Serem obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em
condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou
bioldgica que coloquem em risco a saude do consumidor.
3.7.6 - Ter comprovado, através de exames, microscopios, microbiologicos, toxicoldgicos, fisico-
quimicos, e outros complementares, conforme sua finalidade, suas caracteristicas e a presenca dos
elementos histologicos dos ingredientes que o compdem;

3.7.7 - Seu atendimento a legislagao vigente;

3.7.8 - A auséncia de substancias prejudiciais a saude humana:

a) Substancias ndo permitidas na sua composi¢ao (inclusive aditivos);
b) Indicadores de processamento defeituoso;
c) Elementos estranhos a sua composi¢do, nao constantes de seu rotulo e ou ndo permitidos

neste instrumento e ou na legislacao;

3.7.9 - Quando em forma de pd, ser de facil preparo, necessitando apenas dissolugdes em dgua ou
leite.

3.7.10 - Os alimentos fornecidos ndo podem ser de qualidade inferior aos alimentos fornecidos as
unidades educacionais com servigos de alimentagdo proprio ou direto.

3.7.11 - Quando envasado ser através de processamento tecnologico adequado, de forma asséptica,
em embalagem hermeticamente fechada que nao permite a passagem de ar e luz e assegure a sua
apresentacao e conservagao até o momento de consumo, sem a necessidade de refrigeragao.

3.7.12 - Quando congelados ou refrigerados/resfriados, serem transportados em condicoes
adequada e seguras que preservem tanto sua qualidade quanto as caracteristicas fisico- quimicos,

microbioldgicas e microscopias.

3.7.13 - Quando in natura, serem integros e frescos.
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3.7.14 - Serem fornecidos e utilizados sempre dentro do prazo de validade.

3.7.15 - JULGAMENTO DE AMOSTRAS: As amostras solicitadas devem ser aprovadas,
conforme rege no Termo de referéncia.

3.8 - DESCRICAO DOS GENEROS

1) ABACATE, fruta destinada ao consumo in natura, com 60 a 90% de maturagdo, com teores
de acucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo e procedente de espécies
genuinas. De primeira qualidade, com casca firme e intacta, isento de substancias terrosas, sujeiras,
parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de
manuseio € transporte.

2) ABOBORA PAULISTA, in natura, primeira qualidade, grau de maturagio apropriado para
consumo, selecionada, tamanho uniforme, ausente de lesdes de origem fisica e biologica. Isenta
de substancias terrosas, odores estranhos, sujidades, parasitas, rachaduras, cortes, sem danos
fisicos oriundos de manuseio e transporte.

3) ABOBRINHA ITALIANA, in natura, primeira qualidade, grau de maturacdo apropriado
para consumo, selecionada, coloragdo verde clara e estrias longitudinais, tamanho uniforme,
ausente de lesdes de origem fisica e biologica. Isenta de substancia terrosa, odores estranhos,
sujidades, parasitas, rachaduras, cortes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

4) ACAI, polpa congelada, natural da fruta pasteurizada, apresentando grau de qualidade que
preserve as caracteristicas organolépticas do produto, minimamente processada, sem adi¢do de
acucar. Acondicionado em embalagem pléstica atoxica, sem dano. Validade minima de 6 meses na
data da entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagdo e estar de
acordo com a legislagdo vigente. Sem danos fisicos oriundos do manuseio e transporte. Devendo
ser transportada sob refrigeracao.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

5) ACﬁCAR, produto refinado, obtido da cana de acucar, com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos, sem fermentacdo, isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e detritos,
animais ou vegetais. Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega. Embalagem
totalmente reciclavel. Acondicionado em embalagem de no minimo 1 kg. Validade minima de 6
meses na data da entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizacao
e estar de acordo com a legislacao vigente.

6) AGRIAO, com folhas pequenas, coloragio verde-escura, limpas integras, sem
escurecimento, sem agua, isenta de substancia terrosa, sujidades, parasitas, odores estranhos,
rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte. Em magos
de aproximadamente 300g.

7) AIPIM, amarelo, extra, in natura, macio, graudo, polpa e casca integra e firme, ausente de
lesdes de origem fisica e bioldgica. Isento de substancias terrosas, sujidades, parasitas, odores
estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.
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8) ALFACE, lisa, coloracao verde, fresca, folhas firmes e fixas ao talo, limpas e brilhantes,

integras, sem escurecimento, sem agua e ausente de lesdes de origem fisica e biologica. Isenta de
substancia terrosa, sujidades, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem
danos fisicos oriundos de manuseio e transporte. Pesando aproximadamente 300g.

9) ALHO, in nautra, extra, novo, graudo, primeira qualidade, bulbo ou cabeca inteira, tipo
branco ou roxo.

10)  AMEIXA, fruta, destinada ao consumo in natura, com 60 a 90% de maturacao, com teores
de agucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo e procedente de espécies
genuinas. De primeira qualidade, com casca firme e intacta, isento de substancias terrosas, sujeiras,
parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de
manuseio e transporte. Peso médio por unidade de 60g.

11)  AMIDO DE MILHO, produto amil4dceo extraido das partes do milho, com aspecto, cor,
cheiro e sabor caracteristico, isento de sujidades, parasitas e larvas. Produto de primeira qualidade.
Nao podem estar imidos, fermentados ou rancosos. Validade minima de 06 meses da data da
entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo
com a legislacdo vigente. Embalagem com 500 g.

12)  ARROZ BRANCO, Beneficiado polido, extra, grdos inteiros, longo e fino, tipo 1, de
primeira qualidade, sem necessidade de lavagem, com teor de umidade maxima de 15%. Isento de
sujidades e materiais estranhos. Acondicionado em embalagem em material totalmente reciclavel
de 5kg. Validade minima de 8 meses a contar da data de entrega. Deve ter procedéncia nacional.
O produto deve ter os registros nos o6rgaos competentes de fiscalizacdo e estar de acordo com a
legislacao vigente.

OBS: apresentacgao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

13)  ARROZ PARBOILIZADO, tipo 1, de primeira qualidade, graos inteiros, longo e fino,
submetido ao processo de beneficiamento e parboilizacdo adequado. Isento de sujidades e
materiais estranhos. Acondicionado em embalagem em material totalmente reciclavel de 5kg.
Validade minima de 8 meses a contar da data de entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos
competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislagao vigente.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

14)  AVEIA EM FLOCOS FINOS, produto obtido 100% de cereal de aveia, isento de matéria
terrosa, parasitos, mofos e fungos. Apresentar-se na classificacdo em flocos finos, sem aditivos
artificiais e sintéticos, acondicionado em embalagem plastica atoxica. Validade minima de 4 meses
a partir da data da entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagao
e estar de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem de 1kg.

15)  AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM, puro, nivel de acidez méximo de 5%, sem mistura
com oOleo de soja, 0% de colesterol e gorduras trans. Sem presenca de Oleo composto.
Acondicionado em embalagem original de 500 ml. Validade minima de 12 meses a partir data de
entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizacdo e estar de acordo
com a legislag¢do vigente.
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16) BANANA PRATA, in natura, com grau de maturacdo de 60 a 90%, polpa integra e firme,
fixa ao cacho, ausente de lesdes de origem fisica e bioldgica. Isenta de substincias terrosas,
sujidades, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos
de manuseio e transporte. Peso médio por unidade de 120g.

17)  BATATA DOCE, roxa, in natura, intacta e limpa, tamanho médio, sem

18)  brotos e sem rachaduras, com casca sem avarias, ausente de lesdes de origem fisica e
bioldgica. Isenta de substancias terrosas, sujidades, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes
e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

19) BATATA COMUM, tipo inglesa, lavada, in natura, intacta e limpa, tamanho médio, sem
brotos e sem rachaduras, com casca sem avarias, ausente de lesdes de origem fisica e biologica.
Isenta de substancias terrosas, sujidades, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e
perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

20) BATATA PALHA, batata inglesa frita, produto sem adi¢do de glutamato monossddico ou
sais sodicos, aditivos artificiais e sintéticos e gorduras trans. Validade minima de 4 meses a partir
da data da entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagdo e estar
de acordo com a legislacdo vigente.

OBS: apresentagdo obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

21)  BISCOITO DOCE, tipo Maria/maisena, produzido com farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido folico, isento de gordura trans. Isento de corantes artificiais e gordura trans.
Acondicionado em embalagens em pacotes de filme de polipropileno atoxico, podendo ser
metalizado, com 200g. Validade minima 6 meses a partir da data da entrega. O produto deve ter os
registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislagdo vigente.
OBS: apresentacgao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

22)  BISCOITO POLVILHO DOCE, assado e crocante. O produto devera ser composto por
polvilho, ovos, 6leo vegetal, agucar, leite e isento de gordura trans. Biscoito no formato de palito
ou bastdo e ndo quebrados. Acondicionados em pacotes de polipropileno transparentes,
hermeticamente vedados com aproximadamente 100g. Validade minima de 2 meses apds a data da
entrega. O produto deve ter os registros nos o6rgdos competentes de fiscalizacdo e estar de acordo
com a legislacao vigente. Embalagem de 100 gramas.

OBS: apresentacgao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

23)  BISCOITO POLVILHO SALGADO, assado e crocante. O produto devera ser composto
por polvilho, ovos, 6leo vegetal, leite, sal e isento de gordura trans. Biscoito no formato de palito
ou bastdo e nao quebrados. Acondicionados em pacotes de polipropileno transparentes,
hermeticamente vedados com aproximadamente 100g. Validade minima de 2 meses ap6s a data da
entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizacdo e estar de acordo
com a legislagdo vigente. Embalagem de 100 gramas.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

24)  BISCOITO SALGADQO, tipo Cream-cracker, produzido com farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido folico, isento de gordura trans. Isento de corantes artificiais e amido.
Acondicionado em embalagens em pacotes de filme de polipropileno atoxico, podendo ser
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metalizado, com 200g. Validade de no minimo 6 meses a partir da data da entrega. O produto deve
ter os registros nos o6rgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislagdo vigente.
OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

25)  BOLO SEM COBERTURA E SEM RECHEIO, Produto preparado com farinha de trigo
fortificada com ferro e 4cido folico, agucar, ovos e demais ingredientes permitidos pela legislagao
vigente e isento de gordura trans. Sabores: laranja, baunilha, chocolate e/ou chocolate com
baunilha. Embalado individualmente com aproximadamente 40g. Validade de no minimo 8 meses
a partir da data da entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagao
e estar de acordo com a legislagdo vigente.

OBS: apresentagdo obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

26) BROCOLIS, ninja, in natura, compacta e firme, sem sujeiras, tamanho e colocacdo
uniforme, ausente de lesdes de origem fisica e biologica. Isento de substancias terrosas, sujeiras,
parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de
manuseio e transporte. Pesando aproximadamente 1 kg.

27)  CAFE, produzido exclusivamente com grios sdos e limpos, em pd, moido e torrado em
processo de torragdo homogénea na cor castanho claro a moderado escuro, extra forte, sem
amargor, sem impurezas. Acondicionado em embalagem tipo a vacuo, metalizada, com registro e
selo de pureza da ABIC, com no minimo 500g. Validade minima 5 meses a contar da data de
entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo
com a legislacdo vigente.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

28) CANELA, em po, a canela deve ser constituida por cascas procedentes de espécies vegetais
genuinos, sdos e limpos, sem presenca de insetos e sujidades, apresentar p6 fino, homogéneo com
coloragdo marrom claro, cheiro aromatico caracteristico. Acondicionado em embalagem plastica,
transparente e atdxica com 50g. O produto deve ter os registros nos 6rgdos competentes de
fiscalizacdo e estar de acordo com a legislagdo vigente.

29)  CARNE BOVINA FIGADO, primeira qualidade, aspecto proprio, nio amolecida ¢ nem
pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia de sujidades,
parasitos e larvas, com auséncia de sujidades, parasitos e larvas, ausente de lesoes de origem fisica
e bioldgica. Acondicionada em embalagem & vacuo transparente, resistente e atoxica de no
maximo lkg e em boas condi¢des para o consumo. Validade minima 6 meses a partir da data da
entrega. Deverd ser transportado em carro refrigerado e apresentar no ato da entrega caracteristicas
de cor, aspecto e coloragdo de acordo com recomendacdes da ANVISA e congelada. O produto
deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagcdo e estar de acordo com a legislagao
vigente.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

30) CARNE BOVINA PATINHO MOIDA, primeira qualidade, aspecto proprio, ndo amolecida
€ nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia de
sujidades, parasitos e larvas, com auséncia de sujidades, parasitos e larvas, ausente de lesdes de
origem fisica e bioldgica, embalada imediatamente apds a moagem, contendo somente o uso da
gordura inerente ao corte (patinho). E proibida a utilizagdo da moagem de mitidos e carnes
oriundas da raspagem de ossos. Acondicionada em embalagem 4 vacuo transparente, resistente e

=
g
£
N



unic My,

C 9 DANORTE /.

*\“ag - Co

CONSORCIO INTERMUNICIPAL MULTIFINALITARIO PARA O
DESENVOLVIMENTO AMBIENTAL SUSTENTAVEL DO NORTE DE MINAS i‘;u,,ms\m“

atoxica de no maximo lkg, exceto em “tubete”. Validade minima 6 meses a partir da data da
entrega. Devera ser transportado em carro refrigerado e apresentar no ato da entrega caracteristicas
de cor, aspecto e coloragdao de acordo com recomendacdes da ANVISA e congelada. O produto
deve ter os registros nos o6rgdos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislagdo
vigente.

OBS: apresentacao obrigatéria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

31) CARNE BOVINA PATINHO, primeira qualidade, contendo somente o uso da gordura
inerente ao corte (patinho), aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor propria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos e larvas,
ausente de lesdes de origem fisica e biologica. Acondicionada em embalagem 4 véacuo transparente,
resistente e atoxica de 1 kg ou 5 kg. Validade minima 6 meses a partir da data da entrega. Devera
ser transportado em carro refrigerado e apresentar no ato da entrega caracteristicas de cor, aspecto
e coloragdo de acordo com recomendagdes da ANVISA e congelada. O produto deve ter os
registros nos 0rgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislacdo vigente.

OBS: apresentagdo obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

32) CEBOLA extra, selecionada, primeira qualidade, serem frescas sas, estarem inteiras,
limpas e livres de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos, com bulbo consistente, sem
rama, ausente de lesdes de origem fisica e bioldgica, em saco a granel, tipo branca e tamanho
médio. Isento de substincias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e
perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

33) CENOURA, danvers, extra, in natura, procedente de espécies genuinas e sas, fresca, firme,
lisas, sem rugas, de aparéncia fresca, ausente de lesdes de origem fisica e biologica. Isento de
brotos, substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuracdes,
sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

34) CEREAL SEM ACUCAR, matinal, alimento a base de milho em flocos, ndo devera conter
acucares e edulcorantes adicionados, e outros aditivos artificiais. Devera apresentar aspecto, sabor
e cheiro caracteristico, livre de sujidades e substincias nocivas. Nao devera conter gliten em sua
composi¢do. Acondicionado em embalagem pléstica totalmente reciclaveis, transparente, atoxico,
bem vedados, contendo 1kg. Validade minima de 6 meses a contar a partir da data de entrega. O
produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizacdo e estar de acordo com a
legislagdo vigente.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

35) CHEIRO VERDE, in natura, com folhas selecionadas, novas, colora¢ao uniforme, firme,
ausente de lesdes de origem fisica e biologica. Isento de substancias terrosas, sujidades, parasitas,
sem danos fisicos e mecanicos oriundos de manuseio e transporte. Maco de aproximadamente
100g.

36) CHOCOLATE EM PO, minimo de 50% cacau. Devera conter cacau em po, aglicar e
estabilizante. Acondicionado em embalagem de 1kg. Validade minima de 6 meses a partir da data
de entrega. O produto deve ter os registros nos 6érgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo
com a legislag¢do vigente.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.
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37)  COENTRO, in natura, com folhas selecionadas, novas, coloragdo uniforme, firme, ausente
de lesdes de origem fisica e bioldgica. Isento de substancias terrosas, sujidades, parasitas, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos de manuseio e transporte. Mago de aproximadamente 100g.

38) COLORAU, em po, extraido da semente de urucum 100% natural, sem sal, cor e aroma
caracteristicos, isento de sujidades e mofo. Devera apresentar como caracteristica, pd fino, cor
alaranjada e cheiro e sabor proprio. Acondicionado em embalagem plastica, transparente e atoxica
com 100g. Validade minima de 6 meses da data da entrega. O produto deve ter os registros nos
orgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislacao vigente.

39) COUVE FLOR, in natura, extra, tamanho médio, ausente de lesdes de origem fisica e
bioldgica, bordas nao recortadas, de cor branca ou creme, sem manchas escuras. Se envolvida
pelas folhas, estas devem estar verdes e sem sinais de murcha. Isenta de substancias terrosas,
sujidades, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos
de manuseio e transporte. Pesando aproximadamente 1kg.

40)  COUVE, manteiga, in natura, primeira qualidade, sem defeitos, com folhas verdes escuras,
sem tragos de descoloracdo, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas, ausente de lesoes
de origem fisica e biologica. Isenta de substancias terrosas, sujidades, parasitas, odores estranhos,
rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte. Mago de
aproximadamente 300g.

41) EXTRATO DE TOMATE, concentrado, produto obtido da polpa de frutos do tomateiro,
devera conter tomates maduros e sem pele e sementes. Podera conter até 5% de adic¢ao de cloreto
de sodio e até 1% de agucar. Isento de gorduras e aditivos artificiais. Aspecto de massa mole, cor
vermelha, com cheiro e sabor proprio. Nao podera apresentar sujidades, parasitos e larvas.
Embalagem cartonada ou pouch, de 1kg a 2,1kg, bem fechadas, sem furos, de material resistente.
Validade minima de 12 meses a contar da entrega. O produto deve ter os registros nos 0rgaos
competentes de fiscalizac¢do e estar de acordo com a legislagdo vigente.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

42)  FARINHA DE MANDIOCA, torrada, tipo 1, produto da torrefacao das raizes de mandioca.
Acondicionada em embalagem de polietileno, atoxica, transparente contendo 1 kg. Validade
minima de 8 meses a contar da entrega. Sem gluten e 0% gordura trans. O produto deve ter os
registros nos 6rgdos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislacdo vigente.

43)  FEIJAO CARIOCA, tipo 1, safra nova, limpos e secos, grios inteiros. Constituido de no
minimo 90% de graos na cor caracteristica a variedade, isenta de sujidade, parasitas, larvas e
mistura de outras variedades e espécies. Acondicionado em embalagem de polietileno,
transparente, atoxico de 1 kg. Validade minima de 5 meses a contar da data da entrega. O produto
deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagcdo e estar de acordo com a legislagao
vigente

44)  FEIJAO PRETO, tipo 1, safra nova, limpos e secos, grios inteiros. Constituido de no
minimo 90% de graos na cor caracteristica a variedade, isenta de sujidade, parasitas, larvas e
mistura de outras variedades e espécies. Acondicionado em embalagem de polietileno,
transparente, atoxico de 1 kg. Validade minima de 5 meses a contar da data da entrega. O produto
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deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislagao
vigente.
OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

45)  FEIJAO VERMELHO, tipo 1, safra nova, limpos e secos, grios inteiros, na cor
caracteristica a variedade, isenta de sujidade, parasitas, larvas e mistura de outras variedades e
espécies. Acondicionado em embalagem plastica de 1 kg. Validade minima de 5 meses a contar da
data da entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagao e estar de
acordo com a legislagdo vigente.

OBS: apresentacao obrigatéria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

46)  FILE DE LOMBO SUINO, primeira qualidade, contendo somente o uso da gordura
inerente ao corte, aspecto proprio, congelada, ndo amolecida e nem pegajosa, cor propria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos e larvas,
ausente de lesdes de origem fisica e biologica. Acondicionada em embalagem 4 véacuo transparente,
resistente e atoxica de 1 kg ou 5 kg. Validade minima 6 meses a partir da data da entrega. Devera
ser transportado em carro refrigerado e apresentar no ato da entrega caracteristicas de cor, aspecto
e coloragdo de acordo com recomendagdes da ANVISA e congelada. O produto deve ter os
registros nos 0rgdos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislagdo vigente.

OBS: apresentagdo obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

47) FILE DE PEIXE LINGUADO, de primeira qualidade, limpo, sem couro, sem escamas,
sem espinhas e residuos de visceras, fatiados em filés de 120g em média, congelados. Isentos de
aditivos artificiais e sintéticos, de substancias estranhas ao produto que sejam improprias para o
consumo e que altere suas caracteristicas naturais, com aspecto proprio, ndo amolecida e nem
pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia de sujidades,
parasitos e larvas, ausente de lesdes de origem fisica e bioldgica. Devera ser transportado em carro
refrigerado e apresentar no ato da entrega caracteristicas de cor, aspecto e coloragao de acordo com
recomendacdes da ANVISA e congelado. Validade minima 6 meses a partir da data da entrega. O
produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizacdo e estar de acordo com a
legislagdo vigente.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

48) FUBA DE MILHO, produto grao de milho moido, de cor amarela, com aspecto, cor, cheiro
e sabor proprios, enriquecido com ferro e 4cido folico, de primeira qualidade. Acondicionado em
embalagem de polietileno, transparente totalmente reciclavel com 1 kg. Validade minima de 3
meses a contar da data de entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de
fiscalizacdo e estar de acordo com a legislagdo vigente.

49)  HORTELA, in natura, coloragio uniforme, firme, isento de substancias terrosas, sujidades,
parasitas, ausente de lesoes de origem fisica e biologica. Isento de substancias terrosas, sujidades,
parasitas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos de manuseio e transporte. Mago com
aproximadamente 100g.

50) INHAME, card, extra, in natura, macio, graudo, com polpa integra e firme, ausente de
lesdes de origem fisica e biologica. Isento de substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores
estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.
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51) IOGURTE NATURAL, integral, na forma liquida, produto resultante da fermentagdo do
leite pasteurizado ou esterilizado, por fermentos lacticos proprios, cuja elaboragdo sem sabor, sem
aditivos artificiais e sintéticos. Devera ter 0% de gordura trans. O transporte devera ser em veiculo
refrigerado. Validade de no minimo 20 dias da data da entrega. Acondicionado em embalagem
garrafa ou saché com 900g. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizacao
e estar de acordo com a legislagdo vigente.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

52)  IOGURTE COM POLPA DE MORANGQO, integral, na forma liquida, produto resultante
da fermentagdo do leite pasteurizado ou esterilizado, por fermentos lacticos proprios, com polpa
ou preparado de morango, com agucar e sem aditivos artificiais. Devera ter 0% de gordura trans.
O transporte devera ser em veiculo refrigerado. Validade de no minimo 30 dias da data da entrega.
Acondicionado em embalagem garrafa ou saché com 900g. O produto deve ter os registros nos
orgaos competentes de fiscalizacdo e estar de acordo com a legislacdo vigente.

OBS: apresentagdo obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

53) LARANIJA LIMA, destinada ao consumo in natura, com 60 a 90% de matura¢do, com
teores de agucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo ¢ procedente de
espécies genuinas. De primeira qualidade, com casca firme e intacta, ausente de lesdes de origem
fisica e biologica, isento de substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras,

cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte. Peso médio por unidade
de 120g.

54) LARANIJA PERA, destinada ao consumo in natura, com 60 a 90% de maturacdo, com
teores de agucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo e procedente de
espécies genuinas. De primeira qualidade, com casca firme e intacta, ausente de lesdes de origem
fisica e biologica, isento de substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras,
cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte. Peso médio por unidade
de 120g.

55)  LEITE EM PO, integral e instantineo, produto obtido do leite da vaca desidratado,
enriquecido com vitaminas e ferro com percentual de gordura de acima de 26%. Produto com
padronizagdo de cor e sabor, a coloracdo deverd ser branca, o pd com aspecto uniforme, sem
grumos. Embalagem aluminizada com 400g. Validade minima de 12 meses a partir da data da
entrega. O produto deve ter os registros nos orgdos competentes de fiscalizacdo e estar de acordo
com a legislacdo vigente.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

56) LENTILHA, tipo 1, safra nova, limpos e secos, na cor caracteristica a variedade, isenta de
sujidade, de primeira qualidade, isento de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em
embalagem plastica resistente, transparente e totalmente reciclavel de 500g. Validade minima de
6 meses a contar da data de entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de
fiscalizacdo e estar de acordo com a legislagdo vigente.

57)  LIMAO, Taiti, in natura, uniformes para as unidades normais para produto de primeira
qualidade, casca lisa, integra, livre de fungos, com cor brilhante, de consisténcia firme, sem
amolecimentos e fungos. Isento de substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos,
rachaduras, cortes e perfuracdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.
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58) LOURO, em folha, desidratado, em folha seca, obtido de espécimes vegetais genuinos,
folhas sas, limpas e secas, cor e cheiro proprios. Isento de materiais estranhos a sua espécie. Em
embalagem de polietileno transparente de 5g, devera constar data de validade e numero do lote do
produto.

59) MACA, gala, destinada ao consumo in natura, com 60 a 90% de maturagdo, com teores de
acucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo e procedente de espécies
genuinas. De primeira qualidade, com casca firme e intacta, ausente de lesdes de origem fisica e
bioldgica, isento de substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e
perfuracdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte. Peso médio por unidade de
120g.

60) MACARRAO AVE MARIA, massa alimenticia, composta por sémola de trigo especial
tipo 1, enriquecida com ferro e acido folico. Sem corante artificial. Composto de matéria prima de
primeira qualidade, sds e limpas, isenta de material terroso, parasitas. Isento de gordura trans e
isento de sodio e de amido de milho e outros tipos de farinha que ndo seja a especificada.
Acondicionada em embalagem original de 500g. Validade minima de 12 meses a partir da data da
entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo
com a legislac¢do vigente.

61) MACARRAO ESPAGUETE, massa alimenticia, composta por sémola de trigo especial
tipo 1, enriquecida com ferro e acido folico. Sem corante artificial. Composto de matéria prima de
primeira qualidade, sas e limpas, isenta de material terroso, parasitas. Isento de gordura trans e
isento de sodio e de amido de milho e outros tipos de farinha que ndo seja a especificada.
Acondicionada em embalagem original de 500g. Validade minima de 12 meses a partir da data da
entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagao e estar de acordo
com a legislacdo vigente.

62) MACARRAO PARAFUSO, massa alimenticia, composta por sémola de trigo especial tipo
1, enriquecida com ferro e acido folico. Sem corante artificial. Composto de matéria prima de
primeira qualidade, sas e limpas, isenta de material terroso, parasitas. Isento de gordura trans e
isento de sodio e de amido de milho e outros tipos de farinha que ndo seja a especificada.
Acondicionada em embalagem original de 500g. Validade minima de 12 meses a partir da data da
entrega. O produto deve ter os registros nos orgaos competentes de fiscalizagao e estar de acordo
com a legislacdo vigente.

63) MAMAO, formosa, destinado ao consumo in natura, com 60 a 90% de maturagdo, com
teores de agucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo e procedente de
espécies genuinas. De primeira qualidade, com casca firme e intacta, ausente de lesdes de origem
fisica e biologica, isento de substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras,
cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

64) MANGA, palmer, destinada ao consumo in natura, com 60 a 90% de maturacdo, com teores
de acucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo e procedente de espécies
genuinas. De primeira qualidade, com casca firme e intacta, ausente de lesdes de origem fisica e
biologica, isento de substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes
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e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte. Peso médio por unidade
de 500g.

65) MANTEIGA, com sal, creme de leite pasteurizado, corantes naturais, obtido a partir do
leite da vaca, de sabor suave, caracteristico, aroma delicado, sem odor e sabor estranho. Isento de
aditivos sintéticos e artificiais, gordura trans e adi¢ao de outras gorduras. Teor minimo de gordura
de 80%, minimo de 3% de cloreto de sodio, podendo ter fermento lacticos selecionados.
Acondicionado em embalagem de pote plastico resistente com 500g, sem aberturas, amassados e
estufados. Validade minima de 4 meses a partir da data da entrega. O produto deve ter os registros
nos orgdos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislacdo vigente.

OBS: apresentagao obrigatéria de amostra.

66) MARGARINA, cremosa vegetal com sal, produto que contém ingredientes do leite, 6leos
e/ou gorduras comestiveis, sal, 4gua e com teor de lipidios no méximo de 65%, pode conter adi¢ao
de vitamina A e fibras. Com aspecto, cor, sabor e cheiro caracteristicos do produto. Produzida a
partir da interesterificagdo dos acidos graxos, recebendo assim, comercialmente, a designagdo de
“livre de gordura trans”. Acondicionado em embalagem de pote plastico resistente com 500g, sem
aberturas, amassados e estufados. Validade minima de 4 meses a partir da data da entrega. O
produto deve ter os registros nos orgdos competentes de fiscalizacdo e estar de acordo com a
legislagdo vigente.

OBS: apresentagao obrigatoria de amostra.

67)  MELANCIA, pingo doce, destinada ao consumo in natura, com 60 a 90% de maturagdo,
com teores de agucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo e procedente de
espécies genuinas. De primeira qualidade, com casca firme e intacta, ausente de lesdes de origem
fisica e biologica, isento de substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras,
cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

68) MELAO, destinada ao consumo in natura, com 60 a 90% de maturagio, com teores de
agucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo e procedente de espécies
genuinas. De primeira qualidade, com casca firme e intacta, ausente de lesdes de origem fisica e
biologica, isento de substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e
perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

69) MILHO DE CANIJICA, branco, tipo 1 de boa qualidade, classe branca, subgrupo duro,
despeliculado, novo, constituido de graos inteiros, sdos e sem mofo. Embalagem plastica atoxica
de 500 g. Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deve ter os registros
nos orgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislagao vigente.

70)  MILHO VERDE ESPIGA, extra, in natura, dispostos em fileiras regulares presas no
sabugo e cor caracteristica, ausente de lesdes de origem fisica e biologica, ausente de lesdes de
origem fisica e biologica. Isento de substincias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos,
rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

71)  MILHO PARA PIPOCA, Produto de primeira qualidade, beneficiado, polido, limpo, isento
de sujidades, parasitas e larvas. Classe amarelo, grupo duro, tipo 1. Embalagem de polietileno
atoxico, transparente, resistente com 500 gramas. Validade minima de 6 meses a contar da data de
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entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizacao e estar de acordo
com a legislag¢do vigente.

72)  OLEO DE SOJA, refinado, tipo 1, 100% de 6leo de soja refinado, obtido de grios de soja
em bom estado de conservagdo. Sem gluten, 0% gordura trans e colesterol, sem conservantes,
isento de rango e substancias estranhas. Acondicionado em embalagem PET de 900 ml. Validade
minima de 5 meses a partir da data da entrega. O produto deve ter os registros nos Orgaos
competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislagdo vigente

73)  OREGANO, desidratado, tipo extra, obtido de espécimes vegetais genuinos, grios sios e
limpos; de coloracdo verde pardacenta; com cheiro aromatico e sabor proprio; isento de sujidades
e materiais estranhos a sua espécie. Acondicionado em saco plastico transparente, atoxica,
resistente e hermeticamente vedada com 10g. Validade minima de 12 meses a contar da data de
entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo
com a legislacdo vigente.

74)  OVO, de galinha, tipo extra, tamanho grande, classe A, sem manchas ou sujidades,
tamanho uniforme. Cor branca, proveniente de avicultor com inspe¢ao oficial. Apresentar casca
lisa, pouco porosa, resiste e formato caracteristico. Acondicionado em embalagem contendo 1
duzia (12 unidades), com peso unitario minimo = 55g. Validade minima de 15 dias a contar da data
de entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizagao e estar de acordo
com a legislac¢do vigente.

75)  PAO, tipo hot-dog, massa fina, produto composto por farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido folico, fermento biologico, sal, d4gua, pode conter leite, isento de aditivos artificiais e
sintéticos. Com caracteristicas adequadas para consumo, preparado a partir de matérias-primas sas
e de primeira qualidade. Isento de matéria terrosa e parasita, em perfeito estado de conservagao.
Peso minimo de 50g por unidade. Acondicionado em sacos de polietileno atoxico, resistente e
transparente de forma que o produto seja entregue integro. A embalagem secundaria devera ser em
caixa plastica de polipropileno higienizada propria para este fim. Serd rejeitado o pao queimado
ou mal cozido, com odor e sabor desagradavel, amassados, com presenga de fungos. Validade
minima de 05 dias a contar no ato da entrega. O produto deve ter os registros nos Orgaos
competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislagao vigente.

OBS: apresentacao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

76)  PEITO DE FRANGO SEM OSSO, sem pele, sem 0sso, sem excesso de gordura, em corte
de filé, de primeira qualidade, aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor propria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos e larvas,
ausente de lesdes de origem fisica e bioldgica. Acondicionado em embalagem de saco de
polietileno flexivel, transparente, resistente e atoxico de 1 kg e/ou 5 kg. Devera ser transportado
em carro refrigerado e apresentar no ato da entrega caracteristicas de cor, aspecto e coloracao de
acordo com recomendagdes da ANVISA e congelada Validade minima de 6 meses a contar no ato
da entrega. O produto deve ter os registros nos 6érgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo
com a legislag¢do vigente.

77)  PEPINO, comum, in natura, de primeira qualidade, com polpa integra e livre de sujidades,
com casca firme ¢ intacta, de coloragdo verde escuro, sem rachaduras, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos de manuseio e transporte.
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78)  PERA, D’anjour, fruta, destinada ao consumo in natura, com 60 a 90% de maturagdo, com
teores de agucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo e procedente de
espécies genuinas. com casca sd, sem ruptura, em perfeito estado, ausente de lesdes de origem
fisica e biologica, acondicionado em embalagem apropriada. Isento de substancias terrosas,
sujidades, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuracdes, sem danos fisicos oriundos
de manuseio e transporte. Peso médio por unidade de 120g.

79)  QUEIIO MINAS tipo fresco, de origem animal, de primeira qualidade, macio, porém
sempre firme, elaborado com leite e/ou reconstituido e coalho e/ou outras enzimas coagulantes
apropriadas, adicionado com cloreto de sddio, proprio para consumo e Com caracteristicas fisicas
preservadas. Acondicionado em embalagem hermeticamente vedada e resistente de 500g. Validade
minima de 20 dias a contar no ato da entrega. O produto deve ter os registros nos Orgaos
competentes de fiscalizagdo e estar de acordo com a legislagdo vigente.

OBS: apresentagdo obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

80) QUIABO, in natura, com grau de maturagdo adequado para consumo, polpa integra e firme,
com casca s, sem ruptura e em perfeito estado, ausente de lesdes de origem fisica e bioldgica.
Isento de substincias terrosas, sujidades, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e
perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

81) REPOLHO, roxo, in natura, folhas integras e firmes, ausente de lesdes de origem fisica e
bioldgica, ausente de lesdes de origem fisica e bioldgica. Isenta de substancias terrosas, sujidades,
parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de
manuseio e transporte.

82)  REQUEIJAO, produto de primeira qualidade, com sabor, cor e odor caracteristico. De
textura cremosa, sem adicdo de amido e gordura vegetal hidrogenada. Elaborado com creme de
leite pasteurizado e/ou manteiga, leite pasteurizado desnatado, concentrado proteico de leite.
Produto sem gliten e sem gorduras trans. Acondicionado em embalagens plastica atoxica de 1kg.
Validade minima de 3 meses a partir da data da entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos
competentes de fiscalizacdo e estar de acordo com a legislagao vigente.

OBS: apresentacgao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

83)  SAL, refinado e iodado, cloreto de sddio, extraido de fontes naturais e cristalizado, para
consumo doméstico. Deve ter o teor minimo de sddio sobre a substancia seca igual a 98,5%.
Acondicionado em saco plastico transparente, atoxico e vedado com 1 kg. Validade minima de 10
meses a partir da data da entrega. O produto deve ter os registros nos o6rgdos competentes de
fiscalizacdo e estar de acordo com a legislagdo vigente.

84)  SALSICHA, produto carneo industrializado, de primeira qualidade, congelado, em boas
condig¢des para o consumo. As salsichas deverdo ter o peso unitario de 40gr a 50gr, acondicionadas
em embalagens a vacuo, transparente, atoxica, resistentes ao transporte € armazenamento, com
3kg a Skg por embalagem. O produto ndo devera apresentar superficie imida, pegajosa, exsudato
ou partes flacidas ou consisténcia anormal, com indicios de fermentacdo putrida. Devera ser
transportado em carro refrigerado e apresentar no ato da entrega caracteristicas de cor, aspecto e
coloragdo de acordo com recomendacdes da ANVISA e congelada. Validade

OBS: apresentacao obrigatéria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.
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85)  SUCO DE GOIABA POLPA, da fruta 100% natural, sem adi¢ao de ac¢ucares, polpa natural
de frutas pasteurizada e congelada, apresentando grau de qualidade que preserve as caracteristicas
organolépticas do produto, sem adi¢ao aditivos e devera conter naturalmente vitaminas, minerais
e fibras. Acondicionada em embalagem plastica transparente, resistente e atoxica com 1 kg. Devera
ser transportado em carro refrigerado e apresentar no ato da entrega caracteristicas de cor, aspecto
e coloragao de acordo com recomendagdes da ANVISA, congelada e sem danos fisicos oriundos
de manuseio e transporte. Validade minima de 5 meses a partir da data da entrega. O produto deve
ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizacao e estar de acordo com a legislagdo vigente.
OBS: apresentacao obrigatéria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

86) SUCO DE MANGA POLPA, da fruta 100% natural, sem adi¢do de actcares, polpa natural
de frutas pasteurizada e congelada, apresentando grau de qualidade que preserve as caracteristicas
organolépticas do produto, sem adi¢ao aditivos e devera conter naturalmente vitaminas, minerais
e fibras. Acondicionada em embalagem pléstica transparente, resistente e atoxica com 1 kg. Devera
ser transportado em carro refrigerado e apresentar no ato da entrega caracteristicas de cor, aspecto
e coloracdo de acordo com recomendacdes da ANVISA, congelada e sem danos fisicos oriundos
de manuseio e transporte. Validade minima de 5 meses a partir da data da entrega. O produto deve
ter os registros nos o6rgaos competentes de fiscalizag@o e estar de acordo com a legislacdo vigente.
OBS: apresentagdo obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

87) SUCO DE UVA INTEGRAL, bebida n3o fermentada, ndo alcodlica, ndo diluida e nao
adocada. Auséncia de corantes e aromas artificiais. A embalagem primaria do produto devera ser
composta por garrafa plastica com capacidade de 1 litro. Validade minima 2 de meses a partir da
data da entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos competentes de fiscalizacdo e estar de
acordo com a legislagdo vigente.

OBS: apresentacgao obrigatoria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.

88)  TANGERINA, ponkan, fruta, in natura, produto de primeira qualidade, com 60 a 90% de
maturacao, com teores de agucar e acidez compativeis com esse fim, proprias para consumo €
procedente de espécies genuinas, de casca lisa, integra, livre de fungos, de cor brilhante,
consisténcia firme, sem amolecimentos € mofos, ausente de lesdes de origem fisica e bioldgica.
Isento de substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e
perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e transporte. Peso médio por unidade de
120g.

89)  TOMATE, extra, in natura, procedente de espécies genuinas e sas, frescos, polpa integra e
firme, coloragdo uniforme, casca lisa, ausente de lesdes de origem fisica e bioldgica. Isento de
substancias terrosas, sujeiras, parasitas, odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem
danos fisicos oriundos de manuseio e transporte.

90) TORRADA, produzido com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico. Isento
de corantes artificiais e gordura trans. Em embalagem de no minimo 142g. Exceto “’tipo torrada”.
Validade minima de 6 meses a partir da data da entrega. O produto deve ter os registros nos 6rgaos
competentes de fiscalizacdo e estar de acordo com a legislagdo vigente.

OBS: apresentacao obrigatéria de amostra e nota fiscal, quando solicitado.
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91) VAGEM MANTEIGA, in natura, casca integra, peso e¢ tamanho padrdo, fresca e limpa,
ausente de lesdes de origem fisica e bioldgica. Isenta de substancias terrosas, sujeiras, parasitas,
odores estranhos, rachaduras, cortes e perfuragdes, sem danos fisicos oriundos de manuseio e
transporte.

92)  VINAGRE, de alcool, produto natural fermentado acético simples, matéria prima alcool da
cana de agucar, isenta de corantes artificiais, acondicionado em embalagem atoxica transparente
resistente de 750 ml. Tipo neutro e acidez de 4 a 6%. Validade minima de 12 meses a partir da data
da entrega. O produto deve ter os registros nos 6érgaos competentes de fiscalizagdo e estar de acordo
com a legislagdo vigente.

Montes Claros/MG, 03 de novembro de 2025.
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